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Seguido Por Republica Dominicana, Donde La Tasa Fue
De 2 %. En Cuanto A La Canasta Básica De Los Países
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Establece Que La Definición De Normas, Directrices Y
Normas Internacionales Serán, Para Efectos De Este
Acuerdo: "...en Materia De Inocuidad De Los Alimentos,
Las Normas, Directrices Y Recomendaciones
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De Los Alimentos Industrializados; El Grupo De
Alimentos Más ácidos Fue El De Los Jugos (pH
3.19-3.57), Seguido Del De Los Frutos (pH 3.32-4.01),
Las Verduras (4.85-6.27), Los Cereales (5.4-7.95) Y Los
Productos De Origen Animal (4.72, 6.18). En El Cuadr
Apr 2th, 2024NUTRIENTES 12 Y Obesidad CALÓRICOS
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Tanto Los Alimentos Ricos En Grasa También Lo Son
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Clasificar En Tres Grandes Grupos: 1. Los Alimentos De
Origen Vegetal: Son Aquellos Que Provienen De Las
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Dentro Del Tiempo De Refrigeración O Congelación
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Y Nos Protege De Ciertas Enfermedades. Mientras Que
Una Dieta Que- Contiene Demasiados Elementos Que
No Son Saludables O Que No Contiene Nutrientes
Esenciales- Es Probable Que Afecte El Funcionamiento
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